Ntzliche Seiten fur die richtige Temperatur.

FORON

P N L =y P )



Gebrauchsanweisung
roroN AVANTGARDE Haushattkihigeriite

Kihlgerate KS237_R

KS 337_R
Kihlgerate mit Kaltlagerfach KS236_R

KS 336_R
Kihl-Gefrigr-Kombination KG284_R
Kihl-Gefrier-Kombination KG 346_R
mit Kaltlagerfach KG 426_R

Die 4. Ziffer in den Modellbezeichnungen ist nicht angegeben. Sie ist variabel und beinhaltet die
Ausstattungsvarianie des Gerdles.

Die Gebrauchsanweisung gilt fiir alle Kihligeritemodelle der Baureihe AVANTGARDE, unabhangig
von daer Ausstattung.
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Bild 4: Ansicht von oben bei abgenommener Abdeckplatte

Bild1: Kuhl- Gefrier-Kombination




2 Informationen (ber die Geréte (Anderungen vorbehalten)

Informationen tber die Geréte

Gerateart Kihlgerat Kiihlgerat mit
Kaltlagerfach
Modell- und Verkaulsbez. FORON Avant garde |KS 237_ R|KS 34/_ A|KS 2a6_ A|KS 336_ A
Energieallizienzklasse"
Energieverbrauch in 385 Tagen” kWh
Geriitesigenschaften
Mutzinhalt Liter 241 335 222 316
Mutzinhalt Kihlteil gesamt Liter 241 335 222 316
davon Mormalkiihifach Liter 241 335 174 268
und Kaltlagerfach Liter - = 48 48
MNutzinhalt Gefrierteil Liter - - - -
Stemekennzeichen” - - - -
Gelrierve en” kg - - - -
Lagerzeit bei Stirung” h - - - -
Klimaklassa® SN SN SN SN
Abtauverfahren
im Kdhiteil (einschl Kaltlagerfach) autom. L] . . .
im Gefrierteil von Hand - - - -
Bauform
St,an.d aral . - - -
Anzahl der AuBentlren 1 1 1
Tiranschiag” riw riw w riw
Tirdekor durch Kundendienst wechselbar . . . .
Abmessungen
Hihe gesamt mm 1219 1520 1219 1520
Auflendurchmesser mm 76O 760 760 TBO
Sockelhdhe mm 220 220 220 220
Sockeldurchmesser mm 666 666 666 GEE
Breite bei max. gedffneter Tor mim a7 971 971 971
Tiefe bei max. gedffneter Tor mm 1270 1270 1270 1270
Leergewicht kg 89 113 94 118
Elektrischer Anschiul
Nennspannung v 230 230 230 230
zuldssiger Toleranzbergich der Netzspannung V 195-253 | 195-253 | 195-253 | 1985 - 253
Frequenz ) Hz &0 50 50 50
Mennaufnahmeleistung W B0 a0 80 80
Kihlgerat- und Kdhltellbeleuchtung
Aufnahmeleistung/Spannung der
Kaltlichtspiegelhalogenlampe W 2812 2812 2812 2812
mit Glasfasereitungen
angeschlossene Leuchtelemente Anzahl 3 3 3 3
Innenausstattung
hlger. Iteil:
drehbare Tragplatien Anzahl 3 5 2 4
variables Kihlgutbehaliersystem . . . .
herausziehbare und drehbare Tragplatte
mit Kihlgutbehaltern - - . .
herausziehbare und drehbare Kérbe Anzahl - - - .-
maximale Beladungshéhe e = - - -
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Korpus 2760

Bild 8: Erforderlicher Gesamtraumbedarf

Es bedeuten: = varhanden
== micht vorhanden

1) nach Kihlgerate-Richtlinie 94/2EG

2) Der Energieverbrauch wurde nach DIN EN 153,

Ausgabe 1880, bei 230 V/50 Hz ermittelt. Diese Verbrauchs-

angaben ermaglichen den Vergleich verschiedenar Gerate.

Im praktischen Betrigb kinnen Abweichungen auftreten.

3) ****-Lager- und Gefriertermperatur im Gefrierteil -18 "C

oder kaltar

1) Die fir das Gefriervermbgen angegebenan Werte sind nur

mit Hilte der Betriebsarten Vordauf-Super und Super erreichbar.

{5) Die Zeil, die bel geschlossenem vollbeladenem Gefrierail
vergehen darf, bis das Gefriergul eine unzuldssige Temperatur
fur gine weitere Lagarung annimmt. Bei Teilbeladung
ergeben sich kirzere Zeiten.

f) SN - geeignet for Subnormalklima mit Umgebungs-
temperaturen von +10 °C bis +32 °C

7} Tiranschlag: r - rechts, w - durch Kundendienst wechselbar

Kihl-Gefrier- Kihl- Gefrier-
Kombination kombination mit
Kalllagerach
KG284_R |KG346_R| KG426_R
254 304 398
172 222 36
172 174 268
- 48 48
a2 az a2
8 8 8
28 28 28
SN SN SN
2 2 2
nw rw rfw
1504 1724 2025
760 T80 760
220 220 220
666 666 666
ar1 arm a7
1270 1270 1270
124 144 166
230 230 230
185 - 253 195-253 | 185-253
50 50 50
180 180 180
2812 2812 2812
a 3 3
2 2 4
2 2 2
166 166 166
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Kennenlemen der Geréte

Kennenlernen der Geréte

3 KENNENLERNEN DER GERATE

Bitte schlagen Sie vor dem Lesen die Klappseiten mit den Gerdte-Abbildungen auf.
Die einzelnen Gerateteile sind auf diesen wie folgt gekennzeichnet:

1 Abdeckplatte
bei verschiedenen Gerdten mit "Barhihe" auch als Arbeitsplatte verwendbar,

ohne Werkzeug durch Drehbewegung nach links (entgegen Uhrzeigersinn) abnehmbar

2 Haltegrifie
fir Geratetransport

3 Halogen-Kaltlichtieuchte
angeordnet unter der Abdeckplatte,
Lichtquelle fir Glasfaserlichtleiter zur Geratebeleuchtung
Vorsicht! Leuchtengehause kann eine Temperatur von ca. 100 °C annehmen,

4 Abdeckplattenrahmen

5 Bedien- und Anzeigeeinheit
(einzelne Bedien- und Anzeigeelemente siehe Bild 5)

6 Gerateaufenmantel
ist gleichzeitig Warmetauscher, d. h. gibt Warme ab,
darf aus Funktions- und Sicherheitsgrinden nicht beschadigt werden

7 Gerdteinnenmantel
ist gleichzeitig Warmetauscher und darf aus Funktions- und Sicher-
heitsgrinden nicht beschadigt werden, an ihm kann sich Feuchtigkeit
als Reifschicht niederschiagen, die je nach Geratefach automatisch
oder von Hand abgetaut wird (vergl. Abschnitt 14)

8 Temperaturidhler mit Halterung
angeordnet an der Rickwand des Kihl-, Kaltlager- und Gefrierfaches,
dart aus Funktionsgrinden nicht beschadigt werden

9 Hauptkihlfach
mit drehbaren Tragplatten aus Design-Sicherheitsglas und mit variablem
Kihlgut-Behaltersystem (siehe Bild 17)

10 Gemiisefach
mit drehbarer Tragplatte aus Design-Sicherheitsglas und mit transparenten
Kihlgut-Behéltern; bei Geraten ohne Kaltlagerfach jedoch mit herausziehbarer und
drehbarer Tragplatte
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12

13

14

15

18

17

18

19
20
21

24
25

Zwischenboden

mit Tauwasserfangrinne und -ablauféffnung, trennt Kihifach und Kaltlagerfach

Kaltlagerfach

mit herausziehbarer und drehbarer Tragplatte

mit transparenten Kihlgut-Behéltern und mit Tauwasseriangrinne und
-ablaufétfnung im Fachboden

Leuchtelemente
im Kihlfach, angeschlossen an Glasfaserleitungen

Superdicke Zwischenisolation
trennt Kihi- und Gefrierteil

Gefrierfach
mit herausziehbaren und drehbaren Kérben

Liifter
angeordnet in der Decke des Gefrierfaches

Tauwasserablauf des Gefrierfaches

L?{ant aus Design-Sicherheitsglas und mit wahlbarem Farbdekor

Magnetische Tirdichtung

Targriff

Turéffnungsbegrenzung

Sockelblende

zur Verkleidung des Maschinenfaches, besteht aus 2 Teilen, wobei das hintere Teil

Beliftungsschlitze besitzt und fiir Transport und Reinigung abgenommen werden
kann.

" Werschiul fir den Tauwasserablaufschlauch des Gefrierfaches

Verschluistopfen fir die Tauwasserablauféfinung des Gefrierfaches

Geratefulle
dazu gehoren drei hohenverstellbare FiBe im vorderen
Bereich und zwei Rollen im hinteren Bereich

Detailabweichungen bei den Abbildungen sind méglich. Weitere Bilder mit Erklarungen
Zu Einzelheiten sind in die entsprechenden Abschnitte eingecrdnet.

" nicht bei allen Kihlgeratetypen
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Verwendbarkeit und Aufstellen der Geréate

Aufstellen der Geréte

4 VERWENDBARKEIT DER GERATE

Das von Ihnen erworbenes Kihlgerat ist
dafir vorgesehen, dber seine technische
Funktion hinaus, auch als dekoratives
Gestaltungselement in Ihrer Kiiche oder
Wohnkiche zu dienen. Es 146t sich sehr
vielseitig mit anderen Mobeln oder mit
der Arbeitsplatte kombinieren.

Beachten Sie bitte, daf3 in den
AuBenmantel der Kihlgerate keine
Bohrungen fir Befestigungselemente
eingebracht werden dirfen.

Verbunden mit seiner duleren Form,
besitzt das Gerét einige Besonderheiten
und Vorteile hinsichtlich der Bedienung
und der Lebensmittellagerung.

5 AUFSTELLEN DER GERATE

Zum Aufstellen der Kihlgerate eignen
sich Kichen und andere trockene
Raume mit einem Temperaturberaich
von +10 bis +32 °C.

Je kihler der Autstellungsort im
genannten Bereich ist, um so geringer ist
die Energieaufnahme des Gerétes.
Stellen Sie das Gerat nicht unmittelbar
neben HeizkGrper oder andere
Warmequellen.

Ebenfalls solite eine direkte
Sonnenbestrahlung der Kihlgerate
vermieden werden.

Die Kihlgerate sollen einen waage-
rechten und festen Stand haben, wobei
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Dank der Geometrie sowie der
Anordnung der Lebensmittelbehalter
kénnen Sie Ihr Kihl- und Gefriergut
auferordentlich kompakt lagerm. Eine
dennoch gute und ergonomische
Zuganglichkeit wird durch die
Drehbarkeit aller Lagerebenen
gewahrleistet. Kaltlagerfach (baw.
Gemusefach bei Geraten ohne
Kaltlagerfach) sowie Gefrierfacher sind
zusatzlich herausziehbar, so daf3 auch
bei den unten liegenden Lagerbereichen
eine ergonomische Bedienung und
groBe Ubersichtlichkeit gewahrieistet
sind.

Morschldge fir die Nutzung der
ginzelnen Facher lesen Sie bitte in den
Abschnitten 7, 8 und 9.

die vorhandenen 3 Flle und die 2
hinten angeordneten Rollen auf dem
FuBboden aufsitzen missen. Kleine
Bodenunebenheiten sind durch ein
Verstellen der FliBe auszugleichen.
Hierzu wird ein Maulschlissel SW 27
bendligt (Bild 7).

AuBerdem sind die Gerite so
aufzustellen, daf? die vorgesehenea
Luftzirkulation im Sockelbereich
{Lufteintritt unterhalb der Sockelblende,
Luftaustritt am Liftungsgitter des
hinteren Teiles der Sockelblende) nicht
behindert wird.

Bild 7: Verstellen der GeratefiBe mit Hilfe

eines Maulschlissels

Soliten Sie Ihr Gerdt einmal selber
transportieren missen, beachten Sie
bitte folgende Hinweise:

Kann das Gerat nicht senkrecht durch
Tiren transportiert werden, mul3 es
gekippt werden.

Das gleiche gilt auch fiir den Transport
auf Treppen.

Fur einen derartigen Transport sind
folgende Arbeitsschritte auszuflhren:

- Abnehmen der Abdeckplatte (drehen
mit ginem kleinen Ruck nach links -
entgegen Uhrzeigersinn)

Bei gréBeren Gerdten ist es
erfarderlich, sich dazu auf eine
frittsichere Leiter zu stellen.

- Abnehmen des hinteren Teiles der
Sockelblende (siehe Bild 8)

- Vorsichtiges Ankippen des Gerates
nach hinten, bis von oben die Griffe
errgicht werden kénnen
(siehe Bild 9 a).

Seltle 9

Bild 8: Abnehmen des hinteren Teiles

der Sockelblende mit Hilte eines
grof3en Schraubendrehers

- Anheben des Gerates am
Sockelrahmen, bevor der
Aulenmantel
auf dem Fufboden aufsitzt.

- Tragen des Gerates an den Griffen
und am Sockelrahmen; wobei dieTir
nach oben zeigen muld
{siehe Bild 9 b).

Bild 9a) Kippen des Gerates nach
hinten



Aufstellen und Inbetriebnahme der Geréte

Inbetriebnahme der Gerate

Bild 9: Transport eines Kihlgerates
b) Tragen des Gerates

Da das Gerat neben drei verstellbaren
Fifden im vorderen Bereich zwei Rollen
im hinteren Bereich besitzt, kann es
auch bis an den Beslimmungsor gerollt
werden. Kippen Sie dazu das Gerat
leicht nach hinten an. Bei griBeren
Geraten ist ein Helfer erforderlich, der
ein etwaiges Abkippen verhindert.

6 INBETRIEBNAHME DER GERATE

Vor der Erstinbetriebnahme sollen die
Geréate nach den Hinweisen im

Abschnitt 15 gereinigt werden,

Danach lassen Sie die Gerate noch 1 bis
2 Stunden austrocknen. Legen Sie alle
Teile an den vorgesehenen Platz.
Hierbei sind die Glasplatten so
einzulegen, daf der Farbaufdruck nach
unten zeigt. SchlieBen Sie die
Geritetren.

Mun kénnen Sie das Gerét in Betrieb
nehmen, indem Sie den Stecker der

Seile 10

c) Ansetzen eines Lifters zum
Unterschieben eines Mobelrollers

Gunstiger fir das Rollen ist die
Verwendung von Mabelrollern und eines
dazugehdrigen Lifters (siehe Bild 9 c).
Es genlgt bereits ein Mébelroller mit
einer zuldssigen Belastung von 150 kg,
der unter den Sockelrohrrahmen direkt
neben den mittleren Ful unterhalb der
Tir zu schieben ist.

Vorsicht! Nicht unter die Last greifen.

MNetzanschluBleitung in die Steckdose
stecken. Einstellungen an der Bedien-
und Anzeigeeinheit sind nur dann
erforderlich, wenn Sie die vom Hersteller
eingestellten ginstigen Betriebszu-
stande anderm mochten. Mit dem
MetzanschluB leuchten die Kontroll-
lampen des Gerates und auf den
daneben befindlichen Temperatur-
anzeigen wird bei Inbetriebnahme der
innen noch warmen Geréte zuerst ein
" fiar Ubertemperatur angezeigt
{sighe Bild 10).

TR EEE Ll 2D

Bild 10: Anzeige bei Erstinbetriebnahme

Beachiunge Sie bitte, dal3 nach dem Einschallen der Anzeigen der Kaltekreislauf
erst nach einer Verzdgerungszeit

von 7 min beim Kihlteil und
von 5 min beim Gefrierteil
zu arbeiten beginnt.

Die Istwertanzeige der Innentemperatur beginnt beim Herunterkiihlen des Gerates

im Kdhiteil ab +13 °C und
im Gefrierteil ab -1 °“C.

Diese Werte andem sich dann so lange, bis die eingesteliten Betriebszustande im Gerat
erreicht sind (siehe Bild 11).

... nach eca. 3h

Bild 11; Sich einstellende Anzeige nach einer Betriebszeil von ca. 3 Stunden

Eingestellte Betriebszusténde

- bei Erstinbetriebnahme:; Kihifach: +5°C
Kaltlagerfach:  "Feucht"
Gefrierfach: -18°C

- bei Wiederinbetriebnahme: vor der Netzunterbrechung eingestelite Werte

Die eingestellten Kihlfach- und
Gefrierfachtemperaturen kdnnen durch

Beachten Sie bitte, daf3 ein langeres
Driicken dieser Taste eine Anderung der
Driicken der COOL- bzw. FROST-Taste eingesteliten Temperatur bewirkt (vergl.
abgefragt werden. Hierbei ist diese Abschnitt 11 Einstellung der Temperatur
Bedientaste nur so lange zu driicken, bis im Gerat).

hinter der letzten Ziffer der Kurze Zeit nach Loslassen der Taste
Temperaturanzeige ein Punkt wird in die Normalanzeige

aufleuchtet (siehe Bild 12 und 13). zurlickgeschaltet und der leuchtende
Punkt erlischt.

Saite 1



Inbetriebnahme der Gerate

m - 3w

Nutzung des Kiihl- und Kaltlagerfaches

7 NUTZUNG DES KUHLFACHES UND KALTLAGERFACHES

7.1 Kiihlfach

Focg

Bild 12: Anzeige der eingestellten mitileren
Temperatur im Kihifach

Bild 13: Anzeige der eingesteliten
Temperatur im Gefrierfach

Veorhandene Betriebsart im Gefrierteil

- bei Erstinbetriebnahme: "Mormal” (normaler Regelbetrieb)

"Normal”, "Vorlauf-Super”, "Super” oder "Oko-Super”,
je nachdem, was vor der Netzunterbrechung einge-
stellt war. Erkennung und Veranderung der Betriebsart
siehe Abschnitt 9.3

- bel Wiederinbetriebnahme:

Ein- und Ausschalten eines Geriteteils:

POWER-Taste gedruckt halten, dann die
Bedientaste COOL bzw. FROST des
entsprechenden Gerateteils so lange
driicken, bis die links daneben
angeordnete Kontrollampe des
Gerateteils und weitere Anzeigen mil
dem Einschalten leuchten oder mit dem
Ausschalten erlbschen (siehe Bild 14
und 15). Beim Einschalten sind die

bereits genannten Verzogerungszeilen
fidr den Arbeitsbeginn des entsprechen-
den Kéltelkreislaufes zu beachten.

Mach der Inbetriebnahme des
Kihigerates bzw. Kihlteiles wird die

Innenbeleuchtung mit dem Offnen der
Kihlfachtir eingeschaltet,

m Tasendruck in der Reihenfolge
o =y - =
B @ g C' und Q.:'

Bild 14: Ein- oder Ausschalten des Kihl- und Kalllagerteiles

- Tastendruck in der Reihenfolge
- 1y =
[ ; ! | ;' '\_1'_,)' und '\gr‘

Bild 15: Ein- oder Ausschalten des Gefrierteiles
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Je nach GerategréBe und -typ besitzt |hr
Gerét 2 - 4 drehbare Tragplatten aus
Design-Sicherheitsglas und (bei Gerédten
ohne Kaltlagerfach) eine herausziehbare
und drehbare Tragplatte. Die auf der
unteren Tragplatte befindlichen
transparenten Behalter mit Deckel sind

Bild 16: Untere Tragplatte des
Kihlfaches mit Gemilisebehalter

In der zentralen Etagere kénnen griBere
Gegenstande, wie z.B. Tépfe oder
Torten, abgestellt werden. Dadurch
besteht die Maglichkeit, vorbereitete
Meniis zu kilhlen, die Sie dann auch mit
der Etagere entnehmen und komplett auf
den Tisch stellen kinnen.

In den am Umfang angeordneten

Behaltern lagern Sie vorzugsweise
Flaschen (Milch, Wein, Safte u. a.).

Seite 13

varzugsweise zur Lagerung von Obst
und Gemise bestimmt (Bild 16).

Oberhalb der Gemisebehdlter ist fir die
gezielte Lagerung von Lebensmitteln ein
variables Kihlgutbehaltersystem
angeordnet (Bild 17).

Bild 17: Kihlgutbehaltersystem

Der obere Bereich des zweiteiligen
Behéltersystems dient zur Aufnahme
von Eiern, Butter, Kase, Joghurt/Sahne,

Bei groferen Geraten sind weitere
drehbare Tragplatten vorhanden.

Achten Sie bitte darauf, dai3 Kihigut
nicht so Gber den Tragplattenrand
hinausragt, daf3 es beim Drehen den
Gerateinnenmantel berdhrt und u. U. mit
der Flhlerabdeckung (siehe Bild 1)
kollidiert.



Nutzung des Kuhl- und Kaltlagerfaches

Gefrierhinweise

7.2 Kaltlagerfach

Wenn Ihr Gerét ein Kaltlagerfach besitzt,
welches speziell fir die Lagerung von
leicht verderblichen Lebensmitteln
vorgesehen ist, konnen Sie je nach
Einstellung entweder Gemiise und Obst
oder Fisch und Fleisch optimal lagern.
Bei den hier vorhandenen Temperaturen
um den Gefrierpunkt behalten die
Lebensmittel langer als gewohnt ihren
Geschmack und ihre Frische.

Fir die Lagerung von Salaten, Gemiise,
Obst und frischen Beeren stellen Sie das
Kaltlagerfach an der Bedienblende auf
"feucht” ein (grine Kontrollampe) und
verwenden die 4 transparenten Behalter.

Méchten Sie Fleisch, Fisch, Krebse,
Muscheln oder Pilze in diesem Fach
lagern, verwenden Sie auch
vorzugsweise diese Behalter und stellen
an der Bedienblende "trocken” ein (gelbe
Kantrollampe).

Bild 18: Kaltlagerfach mit herausziehbarer und drehbarer Tragplatte

und mit transparenten Behaltern

8 HINWEISE FUR DIE GEFRIERGUTLAGERUNG

- Achten Sie beim Kauf von Gefriergut
auf eine nicht beschadigte
Verpackung.

- Lagern Sie bereits gefrorene
Lebensmittel schnellstens in das
Gefrierteil ein.

- Offnen Sie bei Stromausfall méglichst
nicht die Gefrierteiltdr. Aus den im
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Abschnitt 2 angegebenen Informa-
tionen konnen Sie entnehmen,

dafl das Gefrierteil der Kombinationen
so ausgelegt ist, dal bei geschlos-
sener TUr und vollbeladenem Fach
Stromabschaltungen bis 28 Stunden
zu keiner gefahrlichen Tempera-
turerhdhung fihren,

9 GEFRIERHINWEISE

Neben der Lagerung von industriell
hergestellten Gefrierkonserven haben
Sie die Moglichkeit, im Gefriereil der
Kombinationsgerate Lebansmittel selbst
zu gefrieran,

9.1 Vorbereitung

Um eine einwandfreie Gefrierkonserve
zu erhalten, ist eine richtige
Vorbehandlung unbedingt
Voraussetzung. Verwenden Sie nur
frische und gut erhaltene Lebensmittel.
Die notwendigen Vorbereitungsarbeiten
bei den verschiedenan Lebensmitteln
sind in der Tabelle Gefrierkonserven
(Abschnitt 10) enthalten,

Eine spezielle Behandlung mul} Gemiise
erfahren. Zur Erhaltung von Geschmack,
Farbe und Vitaminen mul? das Gemiise
blanchiert werden. Das Blanchieren wird
wie folgt durchgefdhrt:

9.2 Verpackungsmaterial

Grundlage einer richtigen Konservierung
ist @in sorgfaltiges Verpacken der
Lebensmittel. Das Verpackungsmalerial
mul geruchsfrei, luft- und
feuchtigkeitsundurchlassig, saure- und
fettbestandig sowie bestandig in einem
Temperaturbereich von -40 bis +100 °C
sein, Nachfolgend genannte Ver-
packungsmaterialien erfillen die
angeflhrten Forderungen:

- Zuschnitte bzw.Beutel aus
Polyathylentolie

- Aluminiumbehélter

- Haushaltaluminiumfolie und
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Zur Erreichung optimaler Qualitits-
eigenschaften des Gefriergutes
beachten Sie folgende Hinweise fir die
ordnungsgemaie Durchflhrung der
Gefrierkonservierung.

- Gesaubertes und zerkleinertes
Gemise in ein Sieb geben.

- Kurzzeitig in siedendes Wasser
tauchen (Blanchierzeiten sighe Tabelle
in Abschnitt 10);
dabei mul3 die Ware vollstandig unter
Wasser sein.

- Mach der Blanchierzeit das Sieb aus
dem Topf nehmen und das Gefriergut
unter flieBendem Wasser sofort
abkihlen.

- Ware abtropfen lassen und verpacken.

Aluminiumassietten
- Behaltnisse aus Polyamid

Mach grindlicher Sduberung kénnen die
Verpackungsmaterialien mehrfach
benutzt werden.

Zum ordnungsgemdfien VerschlieBen
empfehlen wir je nach Ar der
Packungen und Behélinisse
Aluminiumfolie, Gummiringe oder
Folienschweiligerate,

Wenn Sie Lebensmittel einfrieren, dann
versehen Sie jedes Paket mit ginem
Etikett mit Inhalt und Verbrauchsdatum.
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Gefrierhinweise

9.3 Betriebsarten des Gefrierteils

Die 4 maglichen Betriebsarten des Gefrierteils kénnen Sie durch Dricken der
SUPERFROST-Taste und Loslassen dieser Taste bei der enlsprechenden Anzeige (siehe
folgende Tabelle) einstellen.

Die Betriebsart wird bei gedrickter Taste automatisch im Takt von 1,6 Sekunden
weilergeschaltet.

Betriebsart SUPERFROST-Anzeigen Aufgabe und Funktion

Kontrollampe Temperatur der Betriebsart
"Marmal” = Temperatur entspre- - Lagerung von Gefriergut
chend eingestelitem - Einfrieren von klegineren
Sollwert Lebensmittelmengen (sighe

folgende Tabelle)

- Gefrierfachtemperatur wird
entsprechend eingestelitem
Sollwert geregelt

Vorlauf- - su - Realisierung einer tiefen
Super” (Anzeige leuchtet Gefrierfachtemperatur vor
auch wahrend der dem Einlagern mittlerer

Schlummerschaltung)  bis groBerer Mengen zu
gefrierender Lebensmittel fir
einen optimalen Gefrierprozel3

- Am Ende der Vorlaufzeit
m Lebensmittel in die Gefrierzone
des Gerates legen und je nach der
el Lebensmittelmenge auf die
Betriebsart "Super" oder
“Gko-Super” umschalten

- Erfolgt keine Umschaltung der Be-
triebsart von Hand, dann automa-
tische Rickstellung in die Betriebs-
art "Mormal” nach 36 Stunden

Super" gelb su - Betriebsart fiir das Einfrieren
gréferer Lebensmittelmengen
(siehe folgende Tabelle)

- Automatische Rickstellung in die
Betriebsart "Narmal" nach 24

Stunden
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- Betriebsart fir das Einfrieren
mittlerer Lebensmittelmengen
(siehe folgende Tabelle)

"Oko-Super"  griin su

M - Automatische Rickstellung in die

- 2 s0¢, Betriebsart "MNormal” nach 12
Stunden

Hinweis: Jede Betriebsart kann zu jeder Zeit durch Betatigung der SUPERFROST-Taste
gedndert werden. Hierbei ist zu beachten, daf3 eine Umschaltung in eine
Super-Betriebsart immer den Neubeginn deren Laufzeit bis zur automatischen
Rickstellung in die Betriebsart "Normal” bewirkt.

9.4 Menge pro Gefrierprozef bei den verschiedenen Betriebsarten

Bei den Mengen-Richtwernen in dafiir minimale Energieverbrauch
folgender Tabelle sind sowohl ein bericksichtigt.

optimaler Gefrierproze als auch der

Lebensmittelmenge Betriebsan

bis ca 3 kg “Mormal”
(Betéitigen der SUPERFROST-Taste ist nicht erforderlich.)

ca. 3 bis 5 kg ca. 10 Stunden "Vorlauf-Super”,
dann Lebensmittel einlagern und auf "Oko-Super” umschalten

ca. 5 bis B kg ca. 24 Stunden "Vorlauf-Super”,
dann Lebensmittel einlagern und auf "Super” umschalten

Hinweise: Die Mengenangaben fir die Betriebsarten "Oko-Super" und "Super” beziehen
sich auf eine Gefrierzeit von 24 Stunden.
Bei dem Gefrieren von Lebensmitteln in einer Superbetriebsart soll der ndchste
Gefrierprozel in diesen Betriebsarten erst nach dem automatischen Rickschal-
ten in die Betriebsart ,Normal® begonnen werden.

9.5 Gefrierzone
Zum Gefrieren von Lebensmitteln wird Beachten Sie bitte beim Einlagern von
der untere Korb im Gefrierfach Lebensmitteln, dal einzufrierendes und

verwendet. bereits gefrorenes Gefriergut nicht
miteinander in Berlihrung kommen.
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Gefrierhinweise

9.6 Uberwachung der Lagertemperatur des Gefriergutes und MaBnahmen bei
Warnsignalen

a) bei den Betriebsarten "Normal", "Vorlauf-Super”, "Super” und Cko-Super”

Bei Uberschreitung der eingesteliten
Gefrierfachtemperatur (z.B. durch zu
lange gedffnete Tir, Stromabschaltung
oder durch Einlagerung groBer Mengen
frischer Lebensmittel)

Das akustische Warnsignal kann durch
Betatigung der QUIT-Taste

wird es nach einer Stunde automatisch
ausgeschaltet und jeweils nach

24 Stunden erneut fir eine Stunde
eingeschaltet, wenn das Gefrierfach
noch zu warm ist.

= leuchiet das rote Warndreieck;

= blinkt dieGefrierfachtermperatur-
anzeige bei Anzeige der aktuellen
Temperatur oder eines U bei einer Die optischen Warnanzeigen bleiben so
Temperatur warmer als -1 "C und lange erhalten, bis die Stérung beseitigt

= grtént ein akustisches Warnsignal. ist.

MaBnahmen bei vorhandener Temperaturiiberschreitung:

Beobachten Sie die angezeigte Gefrierfachtemperatur. Sinkt diese in den nachsten
Stunden, wird die Stirung von allein behoben. Steigt die Temperatur in dieser Zeil
weiter, rufen Sie den Kundendienst,

Vergessen Sie nicht zu kontrollieren, ob die Geréatetlr fest geschlossen ist.

b) bei Netzspannungsunterbrechung

Die Kihl-Gefrier-Kombinationen besitzen
eine Elektronikeinheit, mit deren Hilte
auch bei Metzausfall die aktuelle
Gefrierfachtemperatur durch Dricken
der FROST-Taste fir jeweils

5 Sekunden an der Temperatur-

anzeige des Gefrierteils angezeigt wird,
d. h., es ist auch in diesem Fall eine
Temperaturanzeige ohne Tlréffnung
méglich. Das gilt flir eine Zeit von etwa
40 Stunden nach Netzausfall,

Anzeige der Gefnerfachtemperatur
¢ -Ic = iber 5 sec

i

MaBnahmen bei vorhandener Temperaturiberschreitung:

Kann die Metzspannungsunterbrechung innerhalb von 28 Stunden nicht behoben
werden, mul das Gefriergut fir eine weitere Lagerung in ein anderas Gefriergerat
gebracht werden.

Steigt die angezeigte Gefrierfachtemperatur Gber -9 *C, wird empfohlen, das
eingelagerte Gefriergut umgehend zu verbrauchen.
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Gefrierhinweise

c¢) Speicherung der warmsten Gefrierfachtemperatur (Memory-Funktion)

ausgeschaltet werden. Erfolgt dies nicht,

Mach jeder Bedienhandlung am Gerét
wird, unabhédngig ob Netzspannung
vorhanden ist oder nicht, die aufiretende
warmste Gefrierfachtemperatur
gespeichert.

®m

Wenn das Gerat 24 Stunden nicht
bedient worden ist und wenn danach als
warmste Temperatur ein Wert griBer

-9 °C gespeichert worden ist, werden
unmittelbar nach der nachsten
Bedienhandlung eine Minute lang
folgende Warmsignale abgegeben:

*Gefriefachtemperaturanzeige mit dem
gespeicherten warmstenTemperatur-
wert

= leuchtendes rotes Warndreieck und

= akustisches Warnsignal

MaBnahmen:

Diese Temperatur kann durch
gleichzeitig gedrickt gehaltene FROST-
und SUPERFROST-Taste abgefragt
werdan, wobei die FROST-Taste zuerst
gedriickt werden muf3.

Tastendruck in der Reihenfolge

@ O w @

Sie kBnnen mit der QUIT-Taste
ausgeschaltet werden.

Die gespeicherte warmste
Gefrierfachtemperatur kann innerhalb
einer Stunde nach der auslosenden
Bedienhandlung mit der cben
beschriebenen Tastenbedienung
abgefragt werden.

{Erkennung der Speicherwerle:
leuchtender Punkt vor den Ziffern der
Temperaturanzeige)

Wird eine Gefrierfachtemperatur warmer als -8 “C angezeigt, wird empfohlen, das
eingelagerte Gefriergut umgehend zu verbrauchen. Rohe aufgetaute Lebensmittel
kénnen auch, zu einem Fertiggericht verarbeitet und gegan, erneut eingefroren

werden.
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Gefrierkonserven - Verbrauchertips

10 GEFRIERKONSERVEN

Gefrierkonserven - Verbrauchertips

Gefriergut Lagerdaver Vorbehandiung Verbrauch
in Monaten  der Lebensmittel der Lebensmittel

Erdbaeren, Obst ist sofort nach dem Pfiicken bzw,  Gefrorenes Obst ist in der
Himbeeren Bhbis12 Einkaufen auszusortieren, grindlich zu  geschlossenen Packung
Brombearan, waschen und wie zum Einkochen oder in anderan
Johannisbeeren Bbis 12 vorzubereiten, geschlossenen Gelaten
Heidelbearan B bis 12 Apfel, geschalt und zerschnitten, sind bei Zimmenemparatur
Apfelmus B bis 12 zwei bis drei Minuten zu blanchieren, aufzutauen.
Pflaumen Bhbis 12 Beeren sind ungezucker einzufrigren.
Pfirsiche B his 12 Andera Obstsortan mit einer 40%igen
Kirschen B bis 12 Zuckerldsung bedecken.
Obstkuchen und Dia zum Einfrosten bestimmte Ware ist  Bratchen und Pasteten
-tarten 3bis 4 sofort nach dem Backen und Abkihlen  werden im Backofen 5 bis
Kremtorie 2bis 3 2U verpacken. 10 Minuten aufgebacken,
Trockenes Hefe- Gebick wird vor dem Einfrieren nicht Kuchen und Torten u. a. sind
und Rihrteig- glasiert, da die Glasur sonst klebrig bel Zimmer-tempearaturen
geback 5his 6 wilrde. aufzutauen.
Blattarteig,
Blatterieiggebdck  1bis 3
Brot 2bis 3
Brotchen bis 4 Tage
Sahne, Quark kann in einfacher Form oder Auler Eiskrem warden alle
Schlagsahne 1bis 3 auch gemeinsam mit Zutaten (Frichte, Molkereiprodukte, auch Ge-
Eiskram 1bis3 Fruchtmark) gefroren werden. Quark friereimasse, vor dem Ver-
Butter bis 1 mit Zwiebel anzurichian, ist nicht brauch bei
Quark 4 bis B empfehlensweart! Zimmertemperatur
Eigelb 1 bis 6 Eiweil oder Eigelb sind gut zu aufgetaut,
Eiweild 1bis 6 varrihren und durch gin feines

g Sieb zu streichen,
Fertiggerichta
Braten {Schwein, Fleischgerichte werden in gewohnter Fertige Speisen und
Kalb, Wild) 1bis 2 Art zubereitet und gegart. Die Garzeit — Gerichle werden nur
Rouladen 2bis 3 ist allerdings etwas kirzer zu wihlen, aufgetaut und erhitzt.
Gulasch 1 bis 2 damit das Fleisch nicht mirbe wird. Gebratenes ist nochmals in
Hackbraten 1bis 2 Damit sich Mehlsuppen und Mehl- Fett aufzubacken. Gebak-
Frikasse 1bis2 sofen wihrend des Gefrierens nicht kene Kartoteln werden
Vorsuppen und zarsatzen, sind sie zuvor in heiflam gelrostet in die Planne
Eintopigerichie 2bis 3 Zustand ein bis zwel Minuten im gegeben und in reichlich
KloRe aus Mixbechear zu mixen. Fett fertiggebacken.
Kartoffeln,
Semmel oder
Mehl 2bis 3
Pommas frites 2bis 3

Gefriergut Lagerdauer Vorbehandlung Verbrauch

in Monaten  der Lebensmittel der Lebensmittel
Rindflaisch Ghis @ MNur gut abgelageries und in Dickera Sticke taut man
Schweinefleisch, Portionssticke zerlegtes zunichst auf, dinnere
mager 5 bis 6 Fleisch sollte eingefroren werden. (Kotelett, Gulasch) kénnen
Schweinefleisch, Ein Gewicht von dber 2 kg ist in gefrorenem Zustand
fatt 4 bis 5 zu vermeiden. Man spart Gefrierraum,  gegarl, geschmort oder
Hammelfleisch 6 bis 8 wenn man das Fleisch von seinen gekocht werden.
Kalbfleisch 5his 6 Knochen befreit,
Wild S5bhis 6
Hackfleisch bis 2
Innereign bis 4
Speck, unge-
réuchert bis 3
Koch- und Brat- Auch wenn im Darm,
wurst bis 3 zusdtzlich verpacken. auftauen
Autschnitt 4 bis § Folie zwischen die Scheiben legen auftauen
Ente 4bis B Gefligel ist nach dem Rupfen Zum Braten bestimmies
Gans 4bis B auszunehmen, sorgfdltig zu waschen,  Gefligel ist ganz aufzu-
Hahnchen, kichenfertig herzurichten und in eina taven. Zum Kochen be-
Suppenhuhn This9 kampakte Form zu bringen (Dressieren:  stimmte Ware braucht nur
Wildgefiigel bis 6 Fliigel verschranken, Schenkel in die anzutauen,
Pute This9 Bauchhdhle steckenl). Die Innereien

kénnen getrennt gelroren weardan.
Faorella 2bis 4 Fische kinnen brat- bzw, kochierig Klginere Fische werden
Schigia 2bis3 zubereitet gefroren werdan. Vor dem nicht aufgetaut, sondem in
Karpien 1bis 2 Verpacken entschupptl man sie, nimmt  gefrorenam zustand panien
Fischfilat 2bis 4 sie aus und zerlegt sie in geganschia und gebraten oder nur
Portionssticke. gekocht.

Gefriergut Lagerdauer Blanchierzeil Vorbehandlung Verbrauch

in Monaten __ (Minuten der Lebensmittel der Lebensmittel
Blumenkahl 8 bis 12 bis 3 Gem(se solite sofont Das gefrorene Gemise ist
Grinkohl 9 bis 12 2his 2,5 nach der Emte oder dem  in siedendes Wasser zu
Raosankohl 9 bis 12 dbis 4 Einkauf verarbaitet geben und garzukochen.
Wirsingkohl 8 bis 12 2bis 3 werden, Es is! Die Garzeit betragt nur die
Kohlrabi 9 bis 12 3 kiichenfartig Halfte oder ein Drittel der
Blattspinat 9 bis 12 15bis 2 vorzubereiten und Kochzeit fir frisches
Spargel 9 bis 12 2 bis 4 anschliieBend in Gemise. Tomaten und
Bohnen, beschriebener Weise zu  Gurken werden der
grun 9 bis 12 25bis3 blanchiaren. Die Gefrierpackung entnommen
Erbsen, vorgeschriebenen Zeiten  und in geschlossenen
griin 9bis12 2 bis 4 sind einzuhalten! GefaBen bei
Gurken bis 6 . Zimmerlemparatur
Rotkohl 9 bis 12 2bis 3 aufgetaut. Blumenkohl ist
Mahren S bis 12 2bis3 sofort zu verbrauchen, da
Tomalten bis & - er sonst bitter wird.
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Einstellung der Temperaturen

11 EINSTELLUNG DER TEMPERATUREN IM GERAT

11.1 Einstellung der gewiinschten Kiihlfachtemperatur

- Einstelibereich der mittleren
Kihlfachtemperatur in Abstanden von
einem Grad: +3bis+8 °C

- Eingestelite mittlere Kihlfachtempe-
ratur bei Erstinbetriebnahme: + 5 °C

- Anderung der eingestelliten mittle-
ren Kihlfachtemperatur:

Wenn Sie die COOL-Taste so lange
gedrickt halten, bis ein Punkt hinter
den Ziffern der Temperaturanzeige
aufleuchtet (Einstellmodus), wird
zundchst die eingestellte Kihifach-
temperatur angezeigt.

Bei weiterem Gedriickthalten der Taste
wird der Einstellwert der Kihlfachtempe-
ratur jeweils um ein Grad bis +8 °C, und
dann wieder von +3 °C beginnend,
weitergeschaltet.

Lassen Sie die Taste in dem Moment

los, wenn die gewlnschie Kihifach-
temperatur gerade angezeigt wird.

m ot

11.2 Einstellung der gewinschten Lagerbedingung im Kaltlagerfach

- Lagerung
“Feucht" fir Obst und Gemise
“Trocken" flr Fleisch, Wurst, Fisch u. a.

- Lagerbedingung bei Erstinbetriebnahme:

- Anderung der eingestellten Lagerbedingung:

Halten Sie die FRESH-Taste so lange
gedriickt, bis die Umschaltung der
links daneben befindlichen
Kontrollampen die Anderung der
Lagerbedingung bestatigt
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Kontroll li neben dar F &

gran
gelb

"Feucht"

{ =

Einstellung der Temperaturen

11.3 Einstellung der gewiinschten Gefrierfachtemperatur

- Einstellbereich der Gefrierfachtemperatur in Abstanden von einem Grad: -18 bis -24 °C

- Eingestelite Gefrierfachtemperatur bei Erstinbetriebnahme: -18 °C

- Anderung der eingesteliten Gefrierfachtemperatur:

Wenn Sie die FROST-Taste so lange
gedriickt halten, bis ein Punkt hinter
den Ziffern der Temperaturanzeige
aufleuchtet (Einstellmodus), wird
zundchst die eingestelite Gefrierfach-
temperatur angezeigt. Bei weiterem
Gedriickthalten der Taste wird der
Einstellwert der Gefrierfachtemperatur
jeweils um ein Grad nach oben und

Lassen Sie die Taste in dem Moment
los, wenn die gewilnschte

nach der héchsten Temperatur (-18 °C),
wieder beginnend mit der nied-

rigsten einstellbaren Temperatur

(-24 °C) weitergeschaltet.

+ ¥

Gefrierfachtemperatur gerade
angezeigt wird.

- Das Zurilickschalten aus dem Temperatureinstellmodus in den normalen Temperatur-
anzeigemodus erfolgt automatisch nach Loslassen der Taste innerhalb von 4 Sekunden.

- Die gewiinschte Temperaturanderung nach einer Neueinstellung der Kihl- bzw.
Gefrierfachtemperatur kann erst nach mehreren Stunden vollstindig im Gerét wirksam

warden.
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Geratezusatzfunktionen

12 GERATEZUSATZFUNKTIONEN

Kindersicheres Ein- und Ausschalten der Gerite oder Geriteteile

durch Dricken der Bedientaste COOL
bzw. FROST bei bereits gedrickt

Schlummerschaltung

3 Minuten nach jeder Bedienhandiung
wird bei den Geréaten zur
Energieeinsparung automatisch

auf Schlummerschaltung umgeschaltet,
d. h., alle Kontrollanzeigen auf der
Anzeige- und Bedieneinheit auBer der
Metzkontrollampe erléschen, Eine
Ausnahme ist die Anzeige von SU als

gehaltener POWER-Taste (vergl.
Abschnitt 6 und 18).

Hinweis, wenn die Betriebsart "Vorlauf-
Super" zur Vorbereitung des Einfrierens
von Lebensmitteln eingestellt worden ist,
Eine Wiedereinschaltung der Anzeigen
ist durch Dricken der POWER-Taste
oder durch eine andere Bedien-
handlung, wie auch durch Tiréfinen,
moglich.

Ausschaltung der Kiihlfachbeleuchtung bei ldnger gedffneter Tir

Ist die Kdhifachtir langer als 10 Minuten
gedffnet, wird die Innenbeleuchtung zur
Energieeinsparung und als Hinweis zum

Untertemperaturalarm des Kiihifaches
Wird an der Kuhifachtemperaturanzeige
&in blinkendes -U angezeigt, bedeutet
dies eine zu niedrige Kihifach-
termperatur, hervorgerufen durch einen
internen Fehler, In diesem Fall muld das

TlrschlieBen automatisch ausgeschaltet.

Eine Wiedearein-
schaltung ist durch Schliefen und
Otfnen dieser Tir méglich.

Kihlgut vor Schaden durch Gefrieren
geschitzt werden (Ausschalten des
Gerates oder Gerateteiles oder
Entnahme des gefahrdeten Kihlgutes).

Umschaltmdglichkeit der Lagerbedingung im Kaltlagerfach

Je nach vorhandenem Kihlgut kann im
Kaltlagerfach von feuchter auf trockener

Tiralarm bei Kihl-Gefrier-Kombinationen

Einschaltung optischer und akustischer
Warnsignale, wann eine Geratetlr
langer als 2 Minuten gedffnet ist. Die
Warnsignale kénnen durch Tarschliefen
oder mit der QUIT-Taste ausgeschaltet
werden.

Bleibt die Tir weiterhin gedffnet, werden
nach 2 Minuten die Warnsignale ermeut
gingeschaltet.
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Lagerung (vergl. Abschnitt 7)
umgeschaltet werden

Eine langer gedfinete Geratetdr kann zu
einer zu hohen Temperatur im
entsprechenden Fach fihren, so dal die
Warnsignale mit dem TirschlieBen nicht
mehr ausgeschaltet werden, sondern
erst wenn die Solltemperatur im Fach
wieder erreicht worden ist. Bei zu hoher
Innentemperatur blinkt zusatzlich die
entsprechende Temperaturanzeige.

Geratezusatzfunktionen

Memory-Funktion bei Kiihl-Gefrier-Kombinationen

- Abfrageméglichkeit der warmsten
Geftrierfachtemperatur nach der letzten
Bedienhandlung durch gleichzeitiges
Gedriickthalten der FROST- und
SUPERFROST-Taste, wobei die
FROST-Taste zuerst gedrickt werden
muf3.

- Aussendung von Warnsignalen bei der
ersten Bedienhandlung mit einer
Zeitdauer von einer Minute, wenn bei
langerer Nichtbedienung (Urlaub)
unzulassig hohe Gefrierfach-

temperaturen, z. B. durch Netzausfall,
aufgetreten sind. Zur Entscheidung, ob
in diesem Fall das Gefriergut
weitergelagert oder verbraucht werden
sollte, kann bis eine Stunde nach
diesen Warnsignalen die gespeicherte
warmste Gefrierdfachtermperatur durch
gleichzeitiges Dricken der FROST-
und SUPERFROST-Taste abgefragt
werden. Die Anzeige U bedeutet
hierbei eine Temperatur 0 °C und
warmer.

Hinweis: Die Anzeige gespeicherter Temperaturen wird durch einen leuchtenden Punkt
var den Ziffern der Temperaturanzeige kenntlich gemacht,

Automatische Riickschaltung der Superbetriebsarten fiir das Gefrieren von
Lebensmitteln in den Normalbetrieb fiir das Lagern von Gefriergut

Durch diese automatische Funktion kann

das Rickschalten in den Mormalbetrieb
nach einem

Gefrierfachtemperaturanzeige bei Netzausfall

fir jeweils 5 Sekunden durch Dricken
der FROST-Taste in einem Zeitraum

Gefrierprozel nicht vergessen werden,

und es wird Energie eingespart.

von ca. 40 Stunden nach Metzausfall

Keine erforderliche Neueinstellung nach Netzspannungsunterbrechung

Das Gerét arbeitet nach einer
Metzunterbrechung mit den davor
eingesteliten Temperaturwerten

weiter, ohne dal eine Bedienhandlung
ausgefihrt werden muf3. Eine gewahlte
Super-Betriebsart wird ebenfalls durch
eine Netzunterbrechung nicht geandert.

Urlaubsschaltung zur Energieeinsparung bei Kihl-Gefrier-Kombinationen

Je nach vorhandenen Erfordernissen
kénnen Sie ein Gerateteil ausschalten

und das andere Gerateteil
weiter betreiben.

Ausgabe von Schaltzustédnden als Servicefunktion

Zur Vereinfachung von Diagnose-
arbeiten an den Gerdten kann der
HKundendienst Schaltzustande

Seite 25

auf der Bedien- und Anzeigeeinheit zur
Anzeige bringen. Damit kdnnen Repara-
turzeiten wesentlich verkirzt werden.
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13 ENERGIESPARTIPS

- Es ist vorteilnaft, Kihlgerate an einem
Platz aufzustellen, dessen
Umgebungstemperatur niedrig ist und
der keiner direkten Sonnenbestrahlung
oder Strahlung anderer Warmequellen
ausgesetzt ist.

- Halten Sie die Offnungen fir die
Luftzirkulation im Maschinenfach des
Gerates (Lufteintritt unterhalb der
Sockelblende, Luftaustritt am
Sockelliftungsgitter) immer frei, denn
abgedeckte Liftungsschlitze fihren zu
héheren Temperaturen im Kihlsystem
und zu hiherer Energieaufnahme.

- Zu tiefe Temperaturen im Gerat sind
mit langen Laufzeiten des Verdichters
und héherer Energieaufnahme
verbunden!

- HeilBe Speisen sollen erst nach dem
Abkihlen auf anndhernd Umgebungs-
temperatur in das Kihlgerat gestellt
werden.

14 ABTAUEN

- Die Tdren sollen nur so lange wie
unbedingt nétig gedfinet sein.

- Decken Sie Flissigkeiten im Kihigerat
gut ab und verpacken Sie Lebansrmittel,
die viel Feuchtigkeit abgeben, in
Folienbeutel oder in Aluminiumfolie.

Verpacken Sie Gefriergut generell
sorgfaltig in feuchtigkeitsun-
durchlédssige Folie oder Behdlter,

- Zum Gefrieren von Lebensmitteln die
Vorlauf- und Gefrierzeit entsprechend
der Menge, und nicht langer als
erforderlich, einstellen,

- Bei Kuhl-Gefrier-Kombinationen
konnen Sie ein Gerateteil je nach
vorhandenen Erfordemissen
ausschalten,

Beim Betrieb von Kihlgeraten kann sich immer Feuchtigkeit an den Verdampliern im

Innenraum als Reif niederschlagen.
14.1 Kihlfach und Kaltlagerfach

Der Reif auf den Verdampfern im
Kihlfach und im Kaltlagerfach taut
automatisch ab. Das Tauwasser l&uft
dber die Tauwasserfangrinne durch die
Tauwasserdffnung nach aulen in eine
Verdunstungsschale, die sich auf dem
betriebswarmen Verdichter befindet
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(siehe Bild 20). Das Wasser verdunstet
darin.

Es ist darauf zu achten, dafl die
Tauwasserdffnung (siehe Bild 19) immer
frei ist, da sonst das Tauwasser nicht
ordnungsgeman ablaufen kann.

Abtauen

Bei einer Verstopfung der Offnung
kénnen Sie diese vorsichtig mit Hilfe
eines nicht scharfkantigen Gegen-
standes reinigen. Zur Wiederherstellung
eines ordnungsgemaien Tauwasser-
abflusses kann es auch notwendig sein,

Bild 19: Tauwasserfangrinne mit
Tauwasserdffinung im
Kihl- und Kaltlagerfach

14.2 Gefrierfach

Der Verdampfer (Gerateinnenmantel)
des Gelrierfaches taut nicht automatisch
ab. Wenn die Reif- oder Eisschicht im
Mittel Gber 5 mm angewachsen ist, mul3
das Gefrierfach wie folgt abgetaut
werden:

- Gefriergeréteteil ausschalten (siehe
Abschnitt 6) und Gefrierfachtiir &ffnen
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dal die Tauwasserrinne an der Decke
des Maschinenfaches (siehe Bild 20)
nach Entfernung des hinteren Teils der
Sockelblende (siehe Bild 8) abge-
schraubt werden muld.

Bild 20: Tauwasserrinne an der Decke des

Maschinenfaches mit Befestigungs-
schraube;

auf dem Verdichter angeordnete
Verdunstungsschale

- Verschlu des Tauwasserablauf-
schlauches herausziehen;
beiliegenden Trichter zur Verlangerung
in das Schlauchende stecken
(Bild 21 und 22)

- Ein Gefal zum Auffangen des
Tauwassers vor das Gerat auf den
Fulboden unter den Tauwassser-
ablaufschlauch (siehe Bild 22) stellen.



Abtauen

Bild 21: Herausziehen das Verschlusses des

Tauwasserablaufschlauches

- VerschiuBstopfen aus der Tau-
wasserablauféffnung im Gefrier-
fachboden herausziehen (Bild 23)

- Gefriergut aus der Mitte der Kérbe zur
Seite schieben, bis die weiBe Kunst-
stoffmutter zuganglich ist. Gefriergut
hierbei gleichméiig am Korbumfang

Bild 23: VerschluBstopfen der Tauwasser-

ablauféffnung im Gefrierfach-
boden
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Bild 22: Verlangern des Tauwasserab-

laufschlauches;
Tauwasserauffanggefan

verteilen. Kunststoffmutter mit Hilfe
einer Minze herausdrehen
(siehe Bild 24).

Karbe mit dem Gefriergut
herausnehmen.

Vorsicht! Vollbeladene Kdrbe kénnen
bis 30 kg wiegen.

FE H‘I;a /7'
q' .:.:__?.__

.

Bild 24: Abschrauben der Kunststoffmutter im

Gefriergutlagerkorb mit Hilfe einer
Miinze

Abtauen - Reinigung und Pflege

- Gefriergut zur Verhinderung einer
unzuldssigen Temperaturerhdhung
entweder in ein vorhandenes Gefrier-
oder Kihlgerat umlagern oder in
Decken wickeln und an einen kihlen
Ort bringen.

- Zur Beschleunigung des Abtauens wird
bei ausgeschaltetemn Gefrierteil und
offener Tdr automatisch der Lifter im
Gefrierfach eingeschaltet. Zur weileren
Unterstitzung des Abtauens darf nur
ein Reifschaber aus Plaste verwendet
werden.

Aus Sicherheitsgrinden Reif und Eis nicht mit spitzen oder scharfkantigen
Gegenstianden entfernen, keine elektrischen Heizgerate, Haartrockner oder
gar oftene Flammen verwenden,

Vorsicht bei der Verwendung von Abtausprays. Diese konnen explosive Gase bilden oder
kunststoffschadigende Losungs- oder Treibmittel enthalten.

- Mach dem Abtauen das Gerateteil
sorgfaltig trocknen.

- Kérbe mit dem Gefriergut wieder
ginsetzen und mit Kunststoffmutter
gegen Kippen sichern.

- Tauwasserablaufschlauch wieder
verschlieBen und den Verschiul3 in die

15 REINIGUNG UND PFLEGE DES GERATES

Vor der Reinigung in Gerateinnen-
rdumen und im hinteren Bereich des
Maschinenfaches ist aus Sicher-
heitsgrinden grundsatzlich der
MNetzstecker zu zighen,

Dabei darf nicht an der elekirischen
Leitung, sondern nur am MNetzstecker
gezogen werden, i
Aus lebensmittelhygienischen Grinden
empfehlen wir, eine Reinigung vor der
ersten Inbetriebnahme durchzufiihren
und diese dann regelméBig, moglichst
einmal im Monat, zu wiederholen.
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Sockelblende drehen und damit
befestigen.

- Tauwasserablaufotinung im
Gefrierfachboden mit dem
Verschiufstopfen wieder abdichten.

- Gefriergerateteil wieder einschalten
(vergl. Abschnitt 6).

Das ist eine Voraussetzung zur
Vermeidung einer Geruchsbildung im
Gerat.

Zum Reinigen der Innenteile und des
Geratedueren ist lauwarmes Wasser
unter Zusatz eines neutralen, nicht
kratzenden Spilmittels geeignet.
Ungeeignet sind sand- und séurehaltige
Putzmittel und chemische Losungs-
mittel. Jeweils mit klarem Wasser nach-
wischen.

Es besteht die Maglichkeit, die
Abdeckplatte des Gerates (siehe Bild 4)




Reinigung und Pflege - AuBerbetriebnahme

und den hinteren Teil der Sockelblende
(siehe Bild 8) abzunehmen.

Mach dem Reinigen sind alle Teile
sorgfaltig zu trocknen.

Die AuBenwénde des Gerates konnen
zusétzlich mit einem Lackpflegemitiel
behandelt werden. Lassen Sie die
Gerétetlr dabei geschlossen, damit das

Lackpflegemittel nicht an innere
Plasteteile gelangen kann.

Beachten Sie bitte, dal unmittelbar nach
der Reinigung der MNetzstecker wieder in
die Steckdose gesteckt wird. Weitere
MaBnahmen fir die Wieder-
inbetriebnahme des Gerates sind nicht
erforderlich.

Verhalten bei Stérungen

Q Vermeiden Sie das Eindringen von Wasser in elektrische Bauteile und

beschédigen Sie bei der Reinigung keine Teile des Kiihlsystems.

16 AUSSERBETRIEBNAHME DES GERATES ODER EINES GERATETEILES

Wenn Sie das Gerat fiir langere Zeit
auBer Betrieb setzen wollen, ziehen Sie
den Metzstecker aus der Steckdose.
Reinigen Sie das Gerat und lassen Sie
es mit gedifneter Tir stehen, um eine
Geruchsbildung zu vermeiden.

Beachten Sie bitte, dal bei Gerdten mit

Gefrierfach dieses von Hand abgetaut
werden muf3 (vergleiche Abschnitt 14).
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Weitere Bedienungsmafnahmen sind
nicht erforderlich. Die eingestellten
Temperaturwerte werden automatisch
gespeichert.

Wenn Sie nur ein Gerateteil, das
Kiihifach oder das Gefrierfach, auBer
Betrieb nehmen wollen, ist wia im
Abschnitt 6 beschrigben zu verfahren.

17 VERHALTEN BEI STORUNGEN

Die Kihlgerate sind mit intalligenten
elektronischen Steuerungen ausge-
ristet, die im wesentlichen alle
Storeinflisse auf die programmierten
Lagertemperaturen (wie z. B. Anderung
der Umgebungstemperatur, Neuein-
lagerung von Lebensmitteln,
Warmiluftzufihrung durch Toréfinung)
selbsttatig ausgleichen. Weichen
trotzdem einmal die vorhandenen
Temperaturen von den gewinschten
Werten ab, wird der Benutzer durch

Hinweise zum akustischen Wamnsignal:

. Zum Ausschalten QUIT-Taste so
lange driicken, bis das Warnsignal
verstummt.

Wamsignale zu Handlungen
aufgefordert. Die Gerate besitzen
optische Wamsignale durch blinkende
Anzeigen auf der Bedien- und
Anzeigeeinheit, und bei vorhandenam
Gefrierteil ertént zusatzlich ein
akustisches Wamsignal. Das akustische
Wamsignal kann durch Betétigung der
QUIT-Taste ausgeschaltet werden. Die
optischen Wamsignale dagegen bleiben
so lange erhalten, bis die Stdrung
behoben ist.

. Wenn die QUIT-Taste nicht gedrickt
wird, wird der Tonwarner automatisch
nach einer Stunde ausgeschaltet und
nach 24 Stunden wieder fir eine
Stunde bei noch verhandener Storung
eingeschaltet.

In der folgenden Tabelle méchten wir Ihnen einige Hinweise geben, welche Storungen Sie
gegebenenfalls an den Kihlgeraten selbst beheben kénnen:
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Verhalten bei Stérungen

Feststellung

mégliche Ursachen

Behebung

Verhalten bei Stérungen

Feststellung

mégliche Ursachen

Behebung

- Gerdt kihit nicht,
Metzkontrollampe neben der
POWER-Taste leuchtet nicht

- Bei Tirdffnung leuchten eine

Temperaturanzeige und die ent-
sprechende Kontrollampe nicht,

- Blinkende Anzeigen auf der
Bedien- und Anzeigeeainheit
signalisieran Temperatur

auBerhalb eingesteliter Sollwarte

» bei FRESH: im Kaltlagerfach
o« bl COOL:  im Kihttach
« bei FROST: im Gefrierdfach

bei Temperaturabweichungen in

Kihl- Gefrier-Kombinaticnen

zusdizlich

s leuchtendes roles
Wamdreieck und

= akustizches Warnsignal

Im einzelnen bedeuten die
blinkendan Anzeigen;

o« vorhandener Temperatur-lstwert

= U: Temperatur oberhalb

Anzeigeberaich
s -U: Temperatur unterhalb

Anzeigebereich
« F: Temperaturfihler defekt

- Temperatur im Gerat zu hoch
oder zu tief

- Kihifachbeleuchtung funktioniert

nicht

- starkes Gerausch, Vibration von

Teilen

- kein Strom vorhanden

- Gerdt oder Gerateteil
nicht eingeschaltet

- Metzausfall,
nicht vollstandig geschlos-
sane Gerdtellr,
Neusinlagerung einar
groferen Menge warmer
Lebensmittel

- Tempearatureinstellung ent-
spricht nicht den
Gegebenheiten,

- Halogenlampe unter der
Abdeckplatte defekt

- mangelhafte Aufstellung des
Gerates, unglnstige Anord-
nung des Kihl- oder
Gelriergules

- Fremdkarper eingeklemmt
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- Uberprifen Sie den Strom-
kreis bis zur Sicherung

- Gerat oder Geratetell nach
Abschnitt 6 einschakten

- Uberprifen Sie, ob die
Geratetiren fest
verschlossen sind.

Beobachten Sie das Gerat
etwa 3 Stunden. Wenn

dann die Wamsignale im-
mer noch vorhanden sind,
rufen Sie den Kundendienst.

Blinkt ein -U oder F an der
Temperaturanzeige, kinnen
Sie den Kundendienst chne
weitere Uberprifungen
benachrichligan.

- Verandem Sie die Temperatur-

einstellung nach den Angaben im

Abschnitt 11.

- Wechseln Sie die Halogenlampe
entsprechend den Hinweisen im

Abschnitt 18.

- Korrigieren Sie die Aufstellung des
Gerates und Oberpriden Sie die

Ancrdnung des eingelageran
Kihl- und Gefrigrgutes.

- Entfernen Sie den Fremdkorper.

- Wasser lauft aus dem Gerat
heraus.

- defekte Einbauteile
(Behalter, Korbe u. a.)

- Tauwasserablaufofinung ist
verstopft,
Kihlgut berdhr den Ver-
dampler im Kihl- oder Kaltla-
gerfach und leitet Tauwasser
ab

- zu viel Kihl- oder Gefriergul
in den Behaltern,
keine richtige Anordnung der
Behilter,
Gefriettach nicht regelmafiig
abgetaut

- Uberprifen Sie den Tauwasser-
ablauf (evil. Reinigen) und die
Anordnung des Kihlgutes.

- Der FORON-Kundendienst liefer
Ersatzteile (siehe Kundendienst-
verzeichnis).

- Kihigut auf drehbaren und her-
ausziehbaren Tragplatten standsi-
cher einlagemn,

Kérbe nur so weit mit Gelfriergut
fiillen, daf sie sich leicht bewe-
gen lassen.

Wenn Sie Stérungen nach den vorgenannten Hinweisen nicht selbst beheben kén-
nen, (iberpriifen Sie bitte noch einmal, bevor Sie den Kundendienst anfordern, ob

- Spannung an der Steckdose fir das Gerat anliegt;

- der Stecker der GerdteanschluBleitung in der entsprechenden Steckdose fest sitzt;

- das Gerét oder die Gerateteile eingeschaltet sind und

- die Tir des Gerates fest geschlossen ist.

AuBerdem informieren Sie sich bitte Gber die Zusatziunktionen des Gerates im

Abschnitt 12.

Eine unberechtigte Inanspruchnahme des Kundendienstes wird Ihnen auch
wihrend der Garantiezeit in Rechnung gestelit.

Wenn Sie den Kundendienst in Anspruch nehmen miissen, dann notieren Sie vorher die
volisténdige E-Nr. des Gerétes sowie die vollstindige G-Nr., die Sie auf dem
Erzeugnisschild im Innenraum des Gerdtes links unten finden, und teilen Sie diese dem

Service mit.

A\

Reparaturen sind nur von dafir autorisierten Fachkriften mit
anschlieBender Priifung der notwendigen Schutzmafnahmen
auszufiihren. Bei Nichtbeachtung kénnen erhebliche Gefahren
fiir den Benutzer entstehen.
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Lampenwechsel

18 LAMPENWECHSEL

- Ersatz-Halogenlampen kénnen Sie
beim FORON-Kundendienst erwerben.

- Zur Verhinderung des Beriihrens einer
heiBen Halogenlampe diese nur bei
geschlossener Geratetir , d. h. in
Lampen-Aus-Stellung auswechseln.

- Abdeck-/Arbeitsplatte des Kihlgerates
mit zwei Handen diagonal an der Kante
anfassen, mit einem kleinen Ruck nach
links {entgegen Uhrzeigersinn) drehen,
hochheben und an ginem sicheren Ort
ablegen. Bei gréBeren Gerdten ist es
erforderlich, sich hierzu auf eine
trittsichere Leiter zu stellen.

- Nach Entfernung der Abdeck-/Arbeits-
platte ist das Lampengehduse
zuganglich (siehe Bild 4).

- Mit zwei Fingern Bigelfeder am
Lampengehduse nach hinten weg-
dricken und Fassung mit
Halogenlampe entnehmen (siehe
Bild 25).

- Halegenlampe an den in der Fassung
ausgearbeiteten Fingermulden fassen
und aus der Fassung herauszighen.

- Neue Halogenlampe am Reflektorrand
anfassen, Lampenstifte vorsichtig in die
Kontaktbuchsen der Fassung einflhren
und Lampe, chne zu verkanten, bis
zum Anschiag hineindriicken.

- AnschlieBend in umgekehrter
Reihenfolge Fassung mit Lampe,
Bigelfeder und Abdeckplatte wieder
mantieran,

- Kihifachtir kurz 6ffnen und damit
Funktion der Lampe kontrollieren.

Bild 25: Lampengehduse und Fassung mit Halogenlampe
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